
          
 

 

Wochenplan 20.04.–26.04.2026 
 
 

Datum "Ausgewogen" "Gut-Verträglich" "Fleischlos" 
 

Montag 
20.04.2026 

Bouillon mit Peperoni  
*** 
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 4,5 
Röstigaletten 2 
Gartenerbsen 2 

Kartoffelsuppe mit Kerbel 2,5 
*** 
Schweinsbraten an Marsalasauce 4,5 
grüne Teigwaren 1,2,3 
Vichy – Karotten 2 
 

Kartoffelsuppe mit Kerbel 2,5 
*** 
Pilzragout 4,5 
 

 
Dienstag 
21.04.2026 

Karottencremesuppe 2,5 
*** 
Pouletschenkelsteak 
Polenta mit Salbei 2 
Broccoliblume 2 

Bouillon Mikado 5 
*** 
Sautiertes Forellenfilet mit Sesam 8 

Jus meuniere 4,5 & Zitronenscheibe 
Neue Kartoffeln 
buntes Gemüsemosaik 2 

Karottencremesuppe 2,5 
*** 
Gemüsespiessli mit Yasoya 
mit brauner Vegi Sauce 4,5 
 

 
Mittwoch 
22.04.2026 

Fleischbouillon mit Eifäden 3 
*** 
Braunes Schweinsragout 4,5 

Kartoffelgratin 2 
Peperoni Gemüse 
 
 

Geröstete Griesssuppe 1,2,5 
*** 
Beefburger auf Rotweinsauce 4,5 
Creolenreis 
extra feine Bohnen 2 
 
 

Geröstete Griesssuppe 1,2,5 
*** 
Mehrkornbrätlinge 
mit Vegi-Rotweinsauce 4,5 

 
Donnerstag 
23.04.2026 

Bärlauchcremesuppe 2,5  
*** 
Schweinspiccata an Tomatensauce 
Spaghetti 1,2,3 
gedünsteter Lattich 
 

Kraftbrühe Tosca 1,2 
*** 
Glasierter Kalbsbraten 
braune Sauce 4,5 
Kräutergnocchi 1,2,3 
gedämpfter Romanesco 2 

Bärlauchcremesuppe 2,5 
*** 
Vegischnitzel 

 
Freitag 
24.04.2026 

Bouillon mit Lauch  
*** 
Poulet Geschnetzeltes 4,5 
Ebly Hortalizas 
Kefen 

Spargelcremesuppe 2,5 
*** 
Dorschfilet gedämpft 
an Fisch-Safransauce 1,2,4,7 
Trockenreis 
Blattspinat 

Spargelcremesuppe 2,5 
*** 
Peperoni – Apfelgulasch 

 
Samstag 
25.04.2026 

Artischockencremesuppe 2,5 
*** 
Kaninchenfilet im Gemüsemantel auf 
Portweinsauce 4,5 
gedämpfte Griessschnitte 1,2,3 
Zucchetti Provencale 

Consommé Madrider Art  
*** 
Rindsragout Castello 4,5 
an Kräuterspätzli 1,2,3 
Krautstiele 

Artischockencremesuppe 2,5 
*** 
Yasoyaschnitzel alla napolitana 

 
Sonntag 
26.04.2026 

Bouillon Royale 2,3 
*** 
Gebratene Pouletbrust 
an Rosmarinjus 4,5 
Röstikroketten 
Gourmetgemüse 2,5 

Kräutercremesuppe 2,5 
*** 
Lammentrecote im Kräutermantel 
Balsamicosauce 4,5 
Krawättli 1,2,3 
und grüne Spargeln 2 

Kräutercremesuppe 2,5 
*** 
Omelette mit Kräutern 3 
 

Deklarationsübersicht: 1. Gluten 6. Soja 11. Sesam 

2. Milch / Lactose 7. Fische 12. Krebstiere 
3. Eier 8. Hartschalenobst (Nüsse) 13. Lupinen 



          
 

 

 4. Schwefeldioxid & Sulfite 9. Erdnüsse 14. Weichtiere 
5. Sellerie 10. Senf  


